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Weine im Offenausschank

Schaumwein 

PROSECCO EXTRA DRY, Treviso, Val d'Oca	 1 dl� 9.–

Wei sswein

FÉCHY, Waadt, Testuz	 1 dl� 5.–

YVORNE, Waadt, Testuz	 1 dl� 5.–

GOLDENBERG SAUVIGNON BLANC, Winterthur, Rutishauser-Divino	 1 dl� 7.–

PINOT GRIGIO, Veneto, Villa Ronche	 1 dl� 6.–

Roséwein

HÖNGGER ROSÉ VOM FRANKENTAL, Zürich, Fam. Wegmann	 1 dl� 6.–

Rotwein

HÖNGGER PINOT NOIR VOM FRANKENTAL, Zürich, Fam. Wegmann	 1 dl� 6.–

MERLOT DEL TICINO, Tessin, Ul Pinin	 1 dl� 6.–

RIPASSO DELLA VALPOLICELLA, Veneto, Cantine Zeni	 1 dl� 6.–

BONAROSSA, Sizilien, Maggio Vini (biologisch)	 1 dl� 6.–

PASIÓN DELINAT, Castilla, Quaderna Via (biologisch) 	 1 dl� 6.–



«Schluuch» Marktgasse Winterthur� Foto: Jürg Schmid, atelierh7.ch
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Fla schenweine Weiss

Schweiz

YVORNE PRÈS ROC, AOC VAUD	 7,5 dl� 45.– 
Obrist SA, Rebsorte: Chasselas

Fruchtig raffinierte Aromapalette. Abgerundet, reichhaltige 
Struktur. Kräfiger Körper, fruchtig und elegant. 

GOLDENBERG SAUVIGNON BLANC, AOC WINTERTHUR	 7,5 dl� 49.– 
Rutishauser-Divino, Rebsorte: Sauvignon Blanc

Vielschichtiges Bouquet von tropischen Früchten, weissen 
Blüten und Zitrusfrüchten.  
Am Gaumen sehr aromaintensiv, mit saftiger Säure und 
Noten von Grapefruit und Maracuja

GOLDENBERG RIESLING-SILVANER, AOC WINTERTHUR	 7,5 dl� 49.– 
Rutishauser-Divino, Rebsorte: Riesling-Silvaner

In der Nase zeigen sich dezente Muskataromen sowie 
mineralische und würzige Noten.  
Erfrischendes und angenehmes Säurespiel. Elegant, blumig 
und mineralisch.

CICERO PINOT GRIS, AOC ZIZERS	 7,5 dl� 49.– 
Rutishauser-Divino, Rebsorte: Pinot Gris

Aromen von reifen Früchten wie Quitten und 
Williamsbirnen. Fülliger Auftakt mit kandierten Früchten 
und etwas Honig.  
Eine echte Rarität, da nur 10 ha Pinot Gris in Graubünden 
angepflanzt wird.



Stadtpark Winterthur� Foto: Jürg Schmid, atelierh7.ch
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Italien

PINOT GRIGIO LUNA VENEZIE IGT, VENETO 	 7,5 dl	 45.– 
Cecilia Beretta, Rebsorte: Pinot Grigio

Erfrischend und Harmonisch mit zartem Duft nach Birne 
und Zitrusfrüchten. Frische Säure und Eleganter Körper.

Fla schenweine Rosé

Schweiz

HÖNGGER ROSÉ VOM FRANKENTAL, AOC ZÜRICH	 7,5 dl� 45.– 
Eigenbau Fam. D. Wegmann , Rebsorte: Pinot Noir

Sehr angenehme Frucht. Feine Noten von Himbeere und 
Blüten. Erfrischender Rosé, auch als Speisebegleiter. 

Fla schenweine Rot

Schweiz

HÖNGGER PINOT NOIR VOM FRANKENTAL, AOC ZÜRICH	 7,5 dl� 45.– 
Eigenbau Fam. D. Wegmann , Rebsorte: Pinot Noir

Klassischer Pinot Noir mit Noten von dunklen Waldbeeren, 
vielschichtig und elegant.  

ROSSO DI LUNA, DOC TICINO 	 7,5 dl� 48.– 
V&D Angelo Delea, Rebsorte: Merlot

Intensiver Durft und fruchtige Noten von Zwetschge und 
Kirsche. Angenehme Säure und anhaltender Körper. 



Obere Kirchgasse Winterthur � Foto: Jürg Schmid, atelierh7.ch
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GRAND MÉTRAL HUMAGNE ROUGE, AOC, VALAIS 	 7,5 dl� 55.– 
Provins, Rebsorte: Humagne Rouge

Aromen von Waldbeeren und Unterholz, am Gaumen 
kräftig mit feinen und edlen Tanninen.  
Authentisch wie die Winzerinnen und Winzer die Ihr Know-
how dem Terroir des Wallis widmen. 

Frankrei ch

CHÂTEU MAUVINON,  ST. ÉMILION, GRAND CU, BORDEAUX	 7,5 dl� 58.– 
Château Mauvinon, Rebsorten:  Merlot, Cabernet Franc

Feiner Duft nach dunklen Früchten wie Cassis und 
Kirschen. Schön balancierte Frucht und Barrique geprägten 
Noten wie Zedernholz und Tabak.  
Komplex, elegant und harmonisch.  

Spanien

VERATON DO ALTO MONCAYO CAMPO DE BORJA 	 7,5 dl 	 58.– 
Bodegas Alto Moncayo, Rebsorte: Garnacha

Mineralisch, kalkige Aromen kombiniert mit explosiven 
Noten von Kirschwasser, Lavendel und Frühlingsblumen 
finden sich in diesem dichten, vollmundigen und reinem 
Wein. 
 

LOATUM, RIOJA DOCa	 7,5 dl� 48.– 
Las Cepas, Rebsorte: Tempranillo, Graciano

Feine Aromen von reifen Kirschen und Brombeere. Elegant 
und füllig mit kräftiger Struktur und würzig-fruchtigem 
Geschmack.  
Präsente Gerbstoffe und langes Finale.  



Steinberggasse Winterthur � Foto: Jürg Schmid, atelierh7.ch



PASIÓN DELINAT, VINA DE TIERRA CASTILLA (biologisch)	 7,5 dl� 42.– 
Quaderna Via, Rebsorte: Tempranillo, Cabernet Sauvignon

Am Gaumen temperamentvoll, charmant und ausgewogen. 
Fruchtiger Auftakt mit Aromen von Brombeere und Kirsche.  
Würzig und strukturiert.   
 

CELESTE CRIANZA, RIBERA DEL DUERO	 7,5 dl� 55.– 
Familia Torres, Rebsorte: Tempranillo

Sehr aromatisch und intensiv. Volles Bouquet von dunklen 
Früchten, Schokolade und getrockneten Pflaumen.  
Am Gaumen dicht, saftig und mit seidenen Tanninen. 

Italien

AMARONE DELLA VALPOLICELLA, VENETO	 7,5 dl� 65.– 
Cantine Zeni, Rebsorte: Corvina, Rondinella, Molinara

Klassischer Amarone mit kräftigem Aroma von getrock-
neten Früchten, reifen Zwetschgen, Tabak und Schokolade.  
Intensiv mit kraftvollem Körper und purer Eleganz.  
 
 

RIPASSO DELLA VALPOLICELLA, VENETO	 7,5 dl� 55.– 
Cantine Zeni, Rebsorte: Corvina, Rondinella, Molinara

Weicher und fülliger Aufakt am Gaumen. Gehaltvoller und 
fruchtbetonter Körper mit Noten von reifen Früchten.  
Äusserst harmonisch und langanhaltend.
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REPAZZ0 ROSSO BALGHERI DOC, TOSCANA 	 7,5 dl	 58.–  
Selvi, Rebsorte: Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Intensives Rot mit orangenen Reflexen. Das kräftige 
Bouquet ist geprägt von roten Früchten wie Brombeeren 
und Kirschen, es endet mit einer balsami-schen Note. 
Am Gaumen seidig und vollmundig, mit leicht holzigen 
Nuancen. Die Tannine sind gut ausbalanciert. 

SUD PRIMITIVO DI MANDURIA, APULIEN	 7,5 dl� 48.– 
Feudi di San Marzano, Rebsorte: Primitivo

Feine Noten von Kirschen und Kompott. Am Gaumen 
opulent und fruchtbetont.  
Feine Struktur mit süssem und langen Nachhall. Elegant 
und weich.  
 

BONAROSSA, SIZILIEN	 7,5 dl� 42.– 
Maggio Vini, Rebsorte: Nero d’Avola, Syrah

Fruchtiges Bouquet nach reifen Kirschen und Erdbeere. 
Blumig und elegant mit würzigem Abgang.  
Schön eingebundene Säure und feines Tannin.  
 
 

DUE LUNE, SIZILIEN	 7,5 dl� 49.– 
Cellaro, Rebsorte: Nero d’Avola, Nerello Mascalese

Süsslicher Duft von Vanille und Tabak.  
Reife Fruchtkonzentration in der Nase.  
Am Gaumen leicht pfeffrig, würzig und mit feinen Aromen 
von Kirschkonfitüre und Brombeere. 



Eulachpark Winterthur� Foto: Jürg Schmid, atelierh7.ch
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Mineralwasser / Tafelgetränke
Appenzell Mineral, Coca Cola, Ice Tea, Citro, Rivella Rot, Shorley	 30cl� 4.—
Appenzell Mineral, Coca Cola, Ice Tea, Citro, Rivella Rot, Shorley	 50cl� 5.—

Fla schen
Coca Cola Zero		  33 cl� 5.—
Rivella Blau		  33 cl� 5.—
Sinalco		  33 cl� 5.—
Appenzell Mineral laut/leise		  50 cl� 6.—
Fever Tree Tonic		  20 cl� 5.—
Orangensaft Michel		  20 cl� 5.50

Apfelweine
Möhl Trueb Bügelflasche (alkoholfrei)		  50 cl� 6.—
Möhl Trueb Bügelflasche	 4 %	 50 cl� 6.—

Bier
Appenzeller vom Fass: Herrgöttli	 5 %	 25 cl� 3.80
Appenzeller vom Fass: Stange	 5 %	 30 cl� 4.50
Appenzeller vom Fass: Grosses	 5 %	 50 cl� 6.50
Appenzeller Sonnwendlig (alkoholfrei)	 0 %	 50 cl� 6.—
Haldengut Hell, Lager (Flasche)	 5 %	 58 cl� 6.30
Chopfab Amber	 5.4 %	 33 cl� 6.—
Goldmännli	 5.4 %	 33 cl� 6.—
Appenzeller Weizenbier, naturtrüb (hell)	 5.5 %	 50 cl� 6.80
Schneider Weisse, Weizenbier, hell	 5 %	 50 cl� 6.80
Appenzeller Weizenbier alkoholfrei	 0.5%	 50 cl� 6.80

Kaffee / Tee
Kaffee/Espresso� 4.50
Doppelter Espresso� 6.—
Cappuccino� 6.—
Kaffee fertig / Kaffee Luz� 6.50
Corretto Grappa / Corretto Cognac� 6.50
Bio Sirocco Tee� 5.—
Tee-Rum		  20 cl� 6.50
Ovo/Schoggi kalt oder heiss� 4.50
Latte Macchiato� 5.—



Goldenberg Winterthur� Foto: Jürg Schmid, atelierh7.ch
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Spirituosen
Aperiti f	 4 cl
Appenzeller	 29 %� 7.50
Campari	 23 %� 7.50
Campari Orange	 23 %� 8.50
Cynar	 16.5 %� 7.50
Martini Bianco	 15 %� 7.50
Ricard Pastis	 40 %� 7.50
Amaretto	 28 %� 7.50
Rémy Martin	 40 %� 12.—
Grand Marnier	 40 %� 6.50
Baileys	 17 %� 7.50

Aperol Spritz mit Prosecco	 20 cl� 11.50
Gespritzter Weisswein	 20 cl� 8.50
Hugo Prosecco, Holundersirup	 20 cl� 11.50

Spiri tuosen	 2 cl
Vieille Prune	 40 %� 8.50
Calvados	 40 %� 8.50
Grappa Fior de Vite	 40 %� 8.—
Grappa di Brunello	 45 %� 8.50
Grappa Amarone	 45 %� 8.50
Kirsch	 37.5 %� 6.—
Pflümli	 37.5 %� 6.—
Williams 	 37.5 %� 7.—
Chrüter	 37.5 %� 6.—
Kernobst	 37.5 %� 6.—
Zwetschgenwasser	 37.5 %� 6.—
	 4 cl
Baccardi	 37.5 %� 8.50
Bombay dry Gin	 37.5 %� 8.50
Vodka Smirnoff	 40 %� 8.50
Vodka Gorbatschow	 37.5 %� 7.50
Ballantine's	 40 %� 8.50
Jack Daniel's	 43 %� 8.50
Baccardi Cola	 37.5 %� 12.—
Gin Tonic	 37.5 %� 12.—
Vodka Orange	 37.5 %� 12.—
Whisky Cola	 40 %� 12.—
Limoncello	 30 %� 7.—
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